[ | - Stile: belgian strong ale
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Fermentazione: alta

© Alcool: 8,0% val.
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n - Stile: sidro alle mele | & asveRace & roon
MAGNERS Nazmn.ahtez irlandese O Colore giallo intenso, puro malto, prodotta con malto d'orzo al 100%, dal gusto
Alcool: 4,5% vol. j) intenso, tendenzialmente amara e con retrogusto caramellato, schiuma compatta, —: v
[] ri g i n a I - Colore: dorato . cremosa e aderente. 3 00
Le mele utilizzate per il sidro Magners sono quelle da sidro, da cucina e da dessert — H * Stile: Keller X
che vengono sapientemente miscelate per ottenere il blend di gusto, i profumi e gli 8uro — : B lita: Ialiana "
aroml desHE : 800 Nt EXTRAOMNES - Fermentazione: alta
0 Hl Ide : Alcool: 5,0% vol. :
. __ A n . Colore: dorato
| - Stile: sidro alle pere : s
. Nazionalita: irlandese P Dorato intenso e brillante. Al naso il dolce mielato del malto tedesco e rinfrescato
MAG N ERS : Alcool: 4,5% vol. da profumi di fiori bianchi ed un leggero vegetale balsamico. euro
P e a r . Colore: dorato 6,00
[ | . Stile: Belgian Pale Ale .
Lanciato a marzo 2009 ed é diventato rapidamente il sidro di pera in bottiglia piu o Nazionalita: italiana 5
venduto. Ottenuta dalle migliori qualita di pera lentamente fermentate per fornire euro EXTRAU M N ES > Fermentazione: alta : cl
un carattere distintivo e un gusto delicato e rinfrescante. : 8,00 : g . 3]
BI d . Acool: 5,0% vol. :
0 n ¢ Colore: dorato X
BLOND o g q g o & (Beap :
- Solo malto chiaro, luppoli con profumi agrumati e rinfrescanti, lieviti dalle @
B I R RE I N BUTTI G I.IA dall'ltalla “— speziature balsamiche. Amara...con un equilibrio gustativo dissetante e coraggioso. euro
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Fermentazione: alta
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51 n © Stile: IPA 3 =
: Nazionalita: irlandese 2
! 5 3
UHARA - Fermentazione: alta o A

Alcool: 5,0% vol.

I.anCia Colore: ambrato

Birra chiara dal colore giallo paglierino velato, prodotta con malto d'orzo e malto
di frumento, dal gusto fresco, leggermente acidula, molto fruttata e poco amara, euro
schiuma compatta, cremosa e aderente. : 6,00

m :  Stile: blanche 8 B - =
S FLEA Nazionalita: italiana é BIRRE lrlandeSl

51 t t I PA - Acool: 6,0% vol.
s a e . Colore: giallo opaco
Per questa birra, I'lrlanda si trasforma nel cinquantunesimo stato degli Stati

[ - Stile: affumicata C = j A :
3 Nazionalita: italiana 3 Uniti. Torbida, estremamente fruttata, non eccessivamente amara: con una . euro
FI.E A : . estrema bevibilita. Colore dorato : 8.50
euro
6,00

Fermentazione: alta
Alcool: 6,4% vol.

An a iS Colore: dorato

(F,ﬂga_) Ambrata puro malto prodotta con malto d'orzo al 100%, note affumicate, dal gusto
intenso, leggermente amara e con retrogusto caramello e nocciola dato dall'utilizzo

e m - Stile: stout =

: Nazionalita: irlandese
O'HARA : Fermentazione: alta

di malti speciali, schiuma compatta, cremosa e aderente. { A o . - 4.3%
3 Irlsh StOUt : Mcool: 4,3% vol.
obaras . Colore: nero
B X
[ | ¢ - Stile: senza glutine = - ey Una classica stout irlandese la cui schiuma cremosa conquista al primo sguardo. -
5 . Nazionalita: italiana 4 N Morbida e scorrevole, i malti tostati e torrefatti le conferiscono note di cacao euro
FLEA *  Fermentazione: alta ; amaro ¢ caffe. Colore nero. : 850
I b II ¢ Alcool: 49% vol.
1 sa e a :  Colore: giallo paglierino 3
(fsrggﬁ Figlia del re d'Inghilterra Giovanni Senzaterra, che la letteratura ricorda come  : BIRRE lﬂglﬂSl
- acerrimo nemico di Robin Hood, Isabella andd in sposa a Federico Il dopo la morte euro R RO OO O O O O 0 0o 0o o000 000 CECECECECECECEE SR
della seconda moglie. Birra per chi ¢ intollerante al Glutine ma piena di gusto! 4 6,00
| - Stile: imperial red ale = )

= | - Stile: ipa . =

: Nazionalita: italiana — :

o - o . Nazionalita: italiana
FLEA : Fermeptaz:one. ye : ]— MASTON'S : Fermentazione: inglese
BASTOLA el : - . © Alcook: 53% vo

: Colore: ambrato OBGOBLN HObgObIln : :5,3% vol.

Colore: giallo dorato

\ , : 1
Colore ambrato scuro tendente al rosso. Dal gusto intenso, leggermente amara e : - . e : ) 8 Viale Pasquale Paoli, 21 - Firenze (FI) - Tel. 055 572586
@ con retrogusto caramello e nocciola dato dall'utilizzo di malti speciali, schiuma ~ +  euno ¥ Elt[rta di calratterlggoln un bh?l colore doratfig untaroma tropicale di agrumi e arancio. y p m,”z
== compatta, cremosa e aderente. e nocciola dato dall'utilizzo di malti speciali, ¢ 6,00 UL LU L RIS o e ;Lﬁ[ﬁ i BEVERAGE & FOOD
]

schiuma compatta, cremosa e aderente.



BIRRA ALLA SPINA
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HACKER-PSCHORR

Braumeister

Il sapore amarognolo e la frizzante freschezza promettono un piacere -

- Stile: pils

. Nazionalita: tedesca
: Fermentazione: bassa
- Alcool: 49% vol.

. Colore: giallo brillante

straordinario: gia versandola, I'olfatto € sedotto dalle note floreali.

HB

MUNCHNER WEISSE

- Stile: weisse

. Nazionalita: tedesca
: Fermentazione: alta
- Alcool: 51% vol.

: Colore: dorato

Un tempo era privilegio esclusivo del Duca produrre la birra di frumento
Weissbier. birra di frumento con note di lievito e di colore chiaro.

HACKER-PSCHORR

Kellerbier

- Stile: Keller

. Nazionalita: tedesca
: Fermentazione: Bassa
- Alcool: 5,5% vol.

. Colore: dorato

Colore brillante, un sapore pieno e vellutato. Con i suoi riflessi cangianti,
la Kellerbier richiama |a seduzione dell'oro e del miele.

HB

Strong Bock

Gusto ricco, aromatico ed equilibrato, colore brillante. Profumata e

- Stile: doppio m. chiara
. Nazionalita: tedesca
: Fermentazione: bassa
- Alcool: 8,5% vol.

. Colore: giallo brillante

maltata rivela tutta la sua potenza fin dal primo sorso.

HB
Urbock

- Stile: doppio m. rossa
. Nazionalita: tedesca
: Fermentazione: bassa
- Alcool: 7.2% vol.

. Colore: ambrato

Maltata, corposa, prodotta per la prima volta nel 1614 & la pili antica

Bockbier di Monaco di Baviera.

FLEA

: Stile: IPA

. Nazionalita: italiana
- Fermentazione: alta
Alcool: 6,6% vol.

Federico Il Extra: cooe embots

Colore ramato, doppio malto marcatamente amara, con note aromatiche <
e retrogusto erbaceo dato dall'utilizzo di luppoli selezionati e “dry

hopping”, schiuma compatta, cremosa e aderente.
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Stile: bavarian ale
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: alta
Alcool: 71% vol.
Colore: rosso ambrato

ﬁSEL'S
Jeff's

Classico sentore di frumento e frutta accompagnato da una particolare nota di
luppolo e di lievito. Il colore & rosso amaranto. Si abbina a pesce, crostacei, risotti,
pizze di tutti i tipi.

Stile: IPA

Nazionalita: tedesca
Fermentazione: alta
Alcool: 7,3% vol.
Colore: biondo ramato

MAISEL'S
Stefan's

Birra con sentori di agrumi e un lieve tocco floreale che la rendono pili esotica,
grazie al retrogusto di caramello e miele. Colore biondo ramato. Si gusta con pesce
crudo e crostacei.

Stile: weisse
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: alta
Alcool: 5,2% vol.
Colore: ambrato

MAISEL'S
Weisse

La selezione dei migliori grani e il processo di fermentazione conferiscono il
suo brillante colore ambrato rossastro ed il suo carattere unico.

Stile: radler
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 2,5% vol.
Colore: giallo limone

MONCHSHOF
Radler

Tipicamente estiva, frizzante e fruttata con vero succo al limone e aromi artificiali.
Birra senza consegvanti con una schiuma compatta.

Stile: Doppio malto rossa
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 69% vol.

Colore: rosso

MONCHSHOF
Bockbier

Aspetto brillante, colore rosso ramato con riflessi aranciati. Gusto speziato e ricco,
orientato al dolce.

Stile: non filtrata
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 5,4% vol.
Colore: ambrato

MONCHSHOF
Kellerbier

Con lieviti naturali, aspetto opalescente, dal colore ambrato, schiuma
compatta e persistente. Leggero gusto di cereale.

Stile: Non filtrata
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 5,5% vol.
Colore: dorato

MONCHSHOF
Marzen

La Marzen ¢ uno degli stili birrari piti antichi e nobili della Baviera, ma questa
ricetta rischiava di essere dimenticata! Color oro, con aroma fruttato. Si abbina a
salumi, carni stufate e formaggi.
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PAULANER
MINCHNER HEll
Vi SLagee

Weissbier
Cich it 8

Stile: weisse

Nazionalita: tedesca
Fermentazione: alta
Alcool: 5,4% vol.

Colore: giallo opalescente

KAPUZINER
Weisse

Birra delicata e profumata. Sono presenti gli aromi dell'albicocca, della banana
e dei chiodi di garofano. Corpo tra leggero e rotondo.

Stile: bock
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 5,0% vol.
Colore: ambrato

KLOSTER
Poculator

Questa bock ha un colore ambrato carico con gusto cremoso e sentori di liquirizia.
Si gusta con carni rosse, pesce ¢ dolci.

Stile: lager
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 5,4% vol.
Colore: dorato

KLOSTER
Gold Hell

Helles di gradazione robusta dall'aspetto dorato, caratterizzata da una complessita
di aromi che lasciano un gusto pulito.

Stile: dunkel
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: alta
Alcool: 5,2% vol.
Colore: rosso scuro

KLOSTER
Weisse Dunkel

Non filtrata, caratterizzata da riflessi rosso scuro e da sentori che offrono buona
persistenza con note di liquirizia.

Stile: hell
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: bassa
Alcool: 49% vol.
Colore: dorato

PAULANER
Munchner Hell

Paulaner & stato il primo produttore di questo stile di birra nella Baviera. Colore
dorato brillante e limpido, coronato da pura schiuma bianca. Dolce ed elegantemente
maltato con una sottile dolcezza.

Stile: weisse
Nazionalita: tedesca
Fermentazione: alta
Alcool: 5,5% vol.
Colore: oro opaco

PAULANER
Weisshier

Color oro setoso naturalmente torbido. Sentori di mango e ananas, un meravi
glioso equilibrio di dolce e amaro, un delicato ma frizzante mix di aromi. Ottimo
con piatti piccanti, dolci, e cibi grassi.
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SAISON

[ | Stilg: Sai.sgfl
STFEUILLIEN e
SAISON

Alcool: 6,5% vol.
Colore: biondo

| belgi definiscono la Saison di St-Feuillien una birra del “terroir": una birra

tradizionale di fattoria con tutto I'intenso sapore della fertile terra del Belgio

meridionale.

| Stilfz: Bla.n?he
DUBUISSON Femenadon:
Blanche

Alcool: 5,0% vol.
Colore: opalescente
Blanche Dubuisson & una birra prodotta con una miscela di malto d'orzo e di
frumento non maltato. L'alta fermentazione e l'uso di spezie come la scorza di
limone e il coriandolo, a fine cottura, rendono questa birra profumata e rinfrescante.

[ | - Stile: Belgian Pale Ale
- . Nazionalita: belga
GRISETTE s Fermentazione: alta

Blonde &

Grisette Blonde & una birra leggera e molto rinfrescante. Con la seconda
fermentazione in bottiglia rilascia aromi di una ricchezza difficilmente riscontrabile
in altre birre di questa densita. La schiuma & bianca e omogenea con un colore
giallo paglierino.

Alcool: 5,5% vol.
Colore: giallo paglierino

| - Stile: trappista
. Nazionalita: belga
CH I MAY Fermentazione: alta
Rouge

Alcool: 7,0% vol.
Colore: ramato

La prima birra ad essere prodotta dai monaci trappisti nel 1862. Colore ramato

emana un aroma fruttato di albicocca dato dal lievito Chimay.

[ | . Stile: trappista
. Nazionalita: belga
CH I MAY Fermentazione: alta
Doree

Alcool: 4,8% vol.
Colore: dorato

Delicato colore dorato, rinfrescante croccante porta un delizioso equilibrio di

agrumi e spezie. Dal 1862 per il consumo privato dai monaci di Chimay,

ora a disposizione di tutti.

[ | - Stile: trappista
. Nazionalita: belga
URVAI. Fermentazione: alta
Alcool: 6,2% vol.
Colore: ambrata

Orval presenta un colore arancio leggermente ambrato, con una generosa schiuma
bianca. Il naso e stuzzicato da note di luppolo fresco e di lievito madre. In bocca,
troviamo note armoniose e frizzanti, dal sapore di lievito madre. Il finale ¢ lungo e
amaro.
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